
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schön, dass Du da bist! 

-lich  

Willkommen im  

Alpenländischen  

Genussrestaurant 



 

 

 

 
POST AKTIONEN  

von Montag bis Sonntag 
 

 
Montag:  

3-G Schnitzel GEIL, GIGANTISCH; GUT 18,90 
Schweinelende, glasierte Zwiebeln, Senf, 

Kren, Speck, Panade, Kartoffel-Gurken-Salat  

 
Dienstag:  

Jungbullen Rouladen 19,90 
Wurzelgemüse, Rotweinsoße (ohne Gluten),  

mit abgebräunten Serviettenknödeln    

 
Mittwoch: 

steirisches Backhendl 18,90 

Salat, Kernöl    

 
Donnerstag: 

Cordon Bleu 19,90 

Bauernschinken, Pommes 

Andechser Natur Bio-Bergkäse,   

 
Freitag:  

Forelle ohne Gräten 22,90     
im Ganzen gebraten,  

Andechser Natur Bio-Almbutter, 

Grenaille Kartoffeln, Gemüse 

Geht glutenfrei 

 
Samstag & Sonntag:  

Spanferkelbrüstchen 19,90 

Kartoffelknödel, Butterbrösel, 

selbst gemachter Speckkrautsalat, 

hausgemachte Dunkelbiersoße (ohne Gluten) 

 

    

 

 

 
Unverträglichkeiten, Allergien, Vegan, Vegetarier, Muslime, oder sonstiges        

 

Liebe Gäste, unsere Köche sind darauf bedacht, dass ihr „DIE POST‟ satt und glücklich verlassen könnt. 

Scheut euch nicht, eurem Gästeverwöhner eure Wünsche mitzuteilen. Alles, was uns möglich ist, werden 

wir für euch kochen. Eine Liste der Allergene haben wir auch für euch. 

Schön zu Wissen        

Unser Schweinefleisch 

kommt ausschließlich  

aus Bayern 
 

Keine Brille 

dabei? 
Wir haben Lesehilfen 

für Sie. 

 



 

 

Unsere Allergenliste befindet sich im Putzschrank, wenn Du diese einsehen willst, frage Deinen Gästeverwöhner  😊  

ZUM AUFTAKT 
 
 

HUMUS 9,90 Levante Küche , nach Yotam Otto lenghi   

hausgemacht aus Bio-Kichererbsen, Brot  

 

Obazda   11,90 
Rote Zwiebelringe, Brot 

 

3-erlei Herzensangelegenheiten   11,90  
Vorspeise zu Zweit oder als Häppchen   

Kräuter Schmand, Obadzda, Humus, Brot 

 

Brotzeitbrettel 23,80 für 2 als Vorspeise für einen zum satt werden   
Südtiroler Speck, kalter Braten, Fleischpflanzerl, Obadzda, 

Andechser Bioländer, Ramen-Ei, Essiggurkerl, Kren, Butter, Brot     

 

 

SUPPE 
 
 

Kräftige Rinderkraftschüssel mit Pfannenkuchenstreifen   7,90 
Dinkel-Bio-Mehl, Wurzelgemüse, Schnittlauch  

 

Hausgemachte Leberknödel   8,90 
kräftige Rinderkraftschüssel, Wurzelgemüse, Schnittlauch (nur Rind) 

 

Saisonsuppe oder andere Suppen frage Deinen Gästeverwöhner  
Hühnersuppe, aufgeschmolzene Brezensuppe, Kürbissuppe, Spargelsuppe, Gulaschsuppe, etc. 

 

 

SALATE 
 

Lauwarmer Kürbissalat (pikant)  16,90 
Kürbis, Andechser Feta, Rucola, (Ingwer, Chili, Knoblauch, Kürbiskerne) Hausbrot  

 

König Ludwig Großer Saisonsalat    13,90 

Joghurt oder Balsamico Dressing 

Eisbergsalat, Mix Salat, Strauchtomaten, Gurken, Karotten, Rucola (kann sich wechseln)  

 

Schlanke Sissi Backhendelstreifen, Joghurt Dressing 18,90 
Eisbergsalat, Mix Salat, Strauchtomaten, Gurken, Karotten, Rucola (kann sich wechseln)  

 

Kleiner Salat   6,90 

Eisbergsalat, Mix Salat, Strauchtomaten, Gurken, Karotten, Rucola (kann sich wechseln)  

 

P.S. zu allen Salaten reichen wir Dir gerne ein Stück Brot – gib einfach Bescheid        

Zusätzlich hätten wir in den Sommermonaten noch FETASALAT, SALAT THUNFISCH,….DA 

 

 

 



 

…zwecks des 

guten 

Gewissens … 

an kleinen 

Salat 6,90 

oder an 

Krautsalat 

5,90 

Die Wirtin 

empfiehlt … 

… 

Jede  
Beilagen-

änderung  
1,50 € 

Bratkartoffeln, 

Salat, Nudeln, 

Blaukraut=Saison, 

Sauerkraut, 

Pommes, 

Grenaillekartoffeln

, 

Serviettenknödel, 

Kartoffelknödel 

Unsere Oma Rosi 

trinkt zum Essen 
a Glaserl 

Grauburgunder 
0,2l 7,00 

oder a Flascherl  
0,75l 24,00 

Unsere Allergenliste befindet sich im Putzschrank, wenn Du diese einsehen willst, frage Deinen Gästeverwöhner  😊  

 

HAUPTESSEN 

 
Jäger Pfanne   27,90 
Schweinelende, Rahmschwammerl (ohne Wein und Gluten), 

Käsespätzle, Röstzwiebeln    

 

Oma Rosis Schweinsbraten   16,90 
bayerische Sau, Dunkelbiersoße, (ohne Gluten) Kartoffelknödel, Speckkrautsalat  

 

Fleischpflanzerl hausgemacht  16,90 
Kartoffel-Gurken-Salat, Dunkelbiersoße (ohne Gluten), rote Zwiebeln  

 

Original Wiener Kaiserschnitzel 27,90 (Zitrone ist im Lemon-Wrap)   
bayerisches Kalb, Andechser Bio-Almbutter, Bratkartoffeln, Wildpreiselbeeren  
29,90 glutenfrei     
 

Schnitzel „Wiener Art“  
Schweinelende, Almbutter  
mit Pommes   17,90  

mit Bratkartoffeln   18,90  
mit Kartoffel-Gurken-Salat   18,90 
 

Gesottener Tafelspitz   24,90 
Kartoffel-Gurken-Salat, Wurzelgemüse, Rindersuppe, frischer Kren  
 

Zwiebelrostbraten 250g bayerische Jungbullen Lende    32,90 
Bratkartoffeln, Röstzwiebeln & glasierte Zwiebeln, Kräuterbutter, Rotweinsoße (ohne Gluten) 

 

Burger OMG „Oh mein Gott ist der Geil“   18,90 + Cheese + Bacon + Jaloenos je 2,00 
Cocktailsoße, Pommes, Essiggurkerl, Gurke, Tomate, rote Zwiebel 
 

Herrengrößtl 17,90 
geröstete Knödel, Gemüse, Bratenfleisch, Soße, Spiegelei 
(gibt es „immer“, bis es aufgegessen ist       ) 

 

Bayerische Ente – gerne auf Vorbestellung  
(bitte per E-MAIL postwirtin@post-herrsching.com - im Sommer ab 4 Personen) 

 
BROTZEITEN 

 
Wurstsalat von der bayerischen Lyoner    11,90 
Eisberg, Radieschen, gelbe und rote Paprika, Essiggurke, rote Zwiebeln & Brot     

 

Schweizer Wurstsalat von der bayerischen Lyoner    12,90 
Eisberg, Radieschen, gelbe und rote Paprika, Essiggurke,  

Andechser Bio Bergkäse, rote Zwiebeln & Brot 

 

 

 

mailto:postwirtin@post-herrsching.com


 

Unsere Allergenliste befindet sich im Putzschrank, wenn Du diese einsehen willst, frage Deinen Gästeverwöhner  😊  

VEGETARISCH   
VEGAN 

 
Royale Käsespätzle   16,90 
dreierlei Käse, Sahne, Röstzwiebeln, Salat  

 

Rahmschwammerl   17,90 
(Soße ohne Wein & Gluten) & hausgemachte Serviettenknödel    

 

Veganer Burger (pikant )   18,90   
OMG Bun, Falafelpatty, Salat, Humus, Pommes, Essiggurkerl, Gurke, Tomate, rote Zwiebel 

 

Tofu Bratenstücke – (Veganer Schw…Braten)   18,90  
Kartoffelknödel, vegane Bratensoße, Krautsalat 

 

Geschnetzeltes „a la Elisabeth“ (pikant)  18,90   
Sojageschnetzeltes, Tomaten, Edamame, Süßkartoffeln, Grenaille Kartoffeln     

 

Frag deine Gästeverwöhner, was sie dir an vegetarischen                                   

oder veganen Gerichten zusätzlich anbieten können. 

 

FISCH 
 
Gebackenes Rotbarschfilet   17,90 
Andechser Bio-Butter, Kartoffel-Gurken-Salat, Remouladensoße  

 

Forelle ohne Gräten   22,90  

Salatblume, Butter, Zitrone, Grenaille Kartoffeln     

 

FLAMMKUCHEN 
 

Klassik   13,90   Lachs   16,90 
Schmand, Käse, Speck,   Schmand, Käse, Graved-Lachs, 

Lauchzwiebeln, Zwiebeln   Lauchzwiebeln, Zwiebeln 

 

Flamm Saison       
Gästeverwöhner fragen    

 
 
 
 
 

 

 
Tagesangebote - oder Wochenliaison – einfach unsere Gästeverwöhner fragen! 

 

 

Schnorre-Teller (für Kinder bis 3 Jahre)  
für das Beste von Mama und Papa 0,00 
Solltest du von einem Gericht soooo begeistert sein, dass du es zuhause  nachkochen willst, 

dann schreibe uns doch eine Postkarte, E -Mail, Brief é Wir schicken dir dann das Rezept J 



 

Unsere Allergenliste befindet sich im Putzschrank, wenn Du diese einsehen willst, frage Deinen Gästeverwöhner  😊  

Je mehr Du wiegst, desto schwerer ist 

es Dich zu entführen. 

Pass auf Dich auf und iss  
ein Stück 4,20 

hausgebackenen Postkuchen 

       
 

NACHESSEN 
Eis  Mövenpick 

 

 

Kaiserschmarrn   15,90 
Apfelmus  aus Herrschinger Äpfeln  

Hinweis der Wirtin:  

wenn die Küche Zeit hat         

wer mag gerne vom Service flambiert + 3,00 

 

Apfelstrudel   8,90 
Vanillesoße, Schlagsahne, Vanilleeis 

 

Apfelkücherl 3 Stück   10,90 
Zimtzucker, Vanilleeis, Schlagsahne 
 

2 Stück Marillenknödel   8,90
 

Butterbrösel, Zimtzucker 
 

Affogato = Doppelter Espresso   5,90 
1 Kugel Vanilleeis 

 
PROBIER „Oma Rosi‟ 4,90 
1 Kugel Vanilleeis, 

Oma Rosis Eierlikör, Sahnehäubchen   

 

PROBIER „Steira Bua‟   4,90 
Vanilleeis, Kürbiskernöl, Sahnehäubchen, 

Krokant   
 

Heiße Liebe   9,90 

Himbeeren, Vanilleeis, Sahne 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

KAFFEE & 
HEISSGETRÄNKE 

 

Espresso    2,60 

 

Espresso Macciato   2,80 

 

Espresso doppio    3,80  

 

Espresso Coretto 4,50 
(mit Grappa oder Baileys) 

 

Cappuccino    3,90 

          5,90 groß 

 

Latte Macchiato    5,40 

 

Haferl Kaffee   4,30 

 

Haferl Milchkaffee    4,50 

 

Lauwarme Schokolade    4,90 

wer die Schoki HEISS will  ï bitte sagen         

 

Hafermilch – Aufpreis 1,00  
 

Tee Große Tasse 0,4l    5,50 
Grün Bio Grün Inspiring Gunpowder  
Schwarzer Bio Darjeeling Happy Valley  

Bio Earl Grey Secret of Bergamotte 
Kräuter Bio Wiesenkräuter Medow 
Rooibos Bio African Vitality  

Pfefferminze Bio Mint Blend  
Kamille Bio Herbal Breeze                        
Früchte Bio Hibiskus-Rhabarber Unique Rhabarber 

 

Tee mit frischer Minze und 
Ingwer, und hausgemachtem 

Ingwersirup   6,90 

Unsere Eissorten 

 

Bourbon Vanille 
Chocolate Chips 

Strawberry-Erdbeere 
 

Kugel   2,40 
+ Sahne 0,80 



 

 „In der POST schmeckt es 

besonders gut, 
egal für was du dich entscheidest!“ ‟ 
…hören tue ich seit dem Besuch bei 

Maximilian auch wieder gut       … 

Oma Rosi sagt: 
 

SÄFTE - SCHORLEN 
 
Granini Säfte 0,2 l    3,10 

Apfelsaft Bio naturtrüb, 

Johannisbeernektar, Maracujanektar                             

 

Saftschorlen 0,4 l    4,60 

Apfelsaft naturtrüb  

Orange, Johannisbeere, Maracuja, 

Rhabarber (Nektar) 

 
Hausgemachte Limonade 0,4 l  5,90 

Holler, Ingwer, Saison z.B. Himbeere 

 

ALKOHOLFREI 
 
Post Quellwasser 0,5 l    4,90 
sprudel, still  

 
Wasser Adelholzener 0,5 l    5,90 
classic, naturell  

 

Post-Citroen-Wasserl 
0,4 l    3,50  (Wasser-Zitrone-Zitronensaft) 
 

COCA COLA 0,33 l    4,20 

    Cola zero   
    Fanta   

 

Spezi, Zitronenlimo 0,4 l    4,60 

 

Red Bull 0, 25  l   4,50 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

STARTER - SEKT - 
CHAMPAGNER 

 
Hugo (Post Spritz Holler) 0,2 l   7,50  
den Hollersirup macht die Wirtin selber 
  

Aperol oder Sarti Sprizz 0,2 l    7,50 

 

Secco  0,1 l    3,50  

 

Die Wirtin trinkt 
Bouvet Cremant weiß  

0,75 l  35,00  

Feine Perlage, frische Blüten, Steinobst, 

klassisch eleganter trockener Cremant, 

leichte Brioche Note im Nachhall 

 

Bouvet Cremant rose 

Rote Johannisbeere, Waldhimbeere, leicht & 

frisch, feine Perlage 

 

 

APERITIF  

 

Martini 5 cl    5,90   
Campari 5 cl    6,90   

(mit Orangensaft oder Wasser) 
 
Champagnertrinker sind 

gutaussehend, sexy & 

erfolgreich  
Alle erdenklichen Champagnersorten und Grande 
Cuvee Weine – gerne auf Vorbestellung und 
Vorauskasse. Nachdem unsere Wirtin gerne mal an 
Champagner trinkt – ist auch immer das ein oder 
andere Flascherl im Keller. 
Moët & Chandon, Ruinart Rosé, … 

 
 

 



 

Besondere Flaschenweine aus Bayern 

findest Du im Restaurant! 

BIER 
 
Augustiner Pils 0,3l    3,80 
Augustiner Hell 0,5l    4,80 

Schnitt Hell ca.  0,3 l    3,70 
Edelstoff 0,5l    4,90 

Augustiner Alkoholfrei 0,5    4,80 
Radler hell oder dunkel 0,5 l    4,80 

Augustiner Dunkelbier 0,5l    4,80 
König Ludwig Weißbier  
Alkoholfrei 0,5 l    4,80  

 Leicht 0,5 l    4,80 
Augustiner Weißbier 0,5 l     4,80 
Russ 0,5 l    4,80  (Weißbier und Limo)  

Cola Weißbier 0,5 l    5,10  

 

ROSÈWEIN 
 

Drinkpink Rosé trocken   
Stahl Nachschlag , Deutschland, Franken  
Helles Rosé, duftig in der Nase,  angenehm trockenund 
weich, elegant, erfrischend, helle Beeren. Zum 

Verlieben   0,2 l    7,00 Flasche 0,75 l 24,00  
(Yes 2,25 ins Sparschwein) 
 

 

ROTWEIN 
 
„Red Red“ QW trocken 
Stahl Nachschlag, Deutschland, Franken  
Cuvee: Carbernet Sauvignon, div. Rebsorten, Merlot 
In der Nase ein tief dunkelrotes Beerenaroma, würzige 
Nuacen, vollmundig, feuriger Körper, angenehme 
Säure   0,2 l    7,50 Flasche 0,75 l 25,00  

(You save – the planet & über 3,00) 

 

Primitvo Pugalia ITG 
Luce de sole , Apulien, Italien 

Brillantes, kräftig Rubinrot,, intensiver Duft nach 
Waldbeeren, mit dezenter Gewürznote, feine Säure-
Taninstruktur 0,2  L 7, 50   0,75  Flasche 0,75 l 25,00  
(Einfach cool über 3,00 gesaft) 

 

Rotweinschorle vom Primitivo 
süß oder sauer  0,5 l    8,50 

 
 
 
 
 

WEIßWEIN 
 

Stahl Nachschlag Cuvee 
Stahl Nachschlag, Deutschland, Franken  
Cuvee aus Scheurebe und Riesling 
Duftiges Bukett, eindrucksvoll am Gaumen, klares 
Fruchtbild, helle Sommerfrüchte, mit einem Hauch von 
Exotik, angenehme Säure 0,2 l    6,50    
Flasche 0,75  l 22,00  (Sau guad über 2,00 € gspart) 

 
Weinschorle mit Bianco del Garda 
süß oder sauer  0,5  l   8,50 
 

Weinschorle mit Grauburgunder 
süß oder sauer  0,5  l   9,50 

 

Schäglage Grauburgunger 
Schräglage, Reinhessen, Deutschland 
QbA trocken, strahlendes helles Strohgelb,zartes 
Bouquet, leicht, frisch filigran auf der Zunge    
0,2 l    7,00   Flasche 0, 75  l   24,00  
(2,25 mehr im Geldbeutel) 

 

NUR ALS FLASCHE 
 

Rivani Sparkling alkoholfrei 
Rivani, Europa Helles gelb mit grünen Reflexen, 
tropische Früchte, feiner Perlage, angenehmes frisches 
Gefühl Flasche 0,75 l 20,00  

 

Schäglage Rosé QbA trocken 
Schräglage, Pfalz, Deutschland 
Intensiver Duft nach dunkelroten Früchten und 
Hibiskus, harmonischer Gesamteindruck, der perfekte 
Wein mit der Lust auf ein zweites,… Glas 
Flasche 0,75 l 26,00  
 

Mundart Silvaner Kabinett  
trocken Geiger & Söhne, Franken, Deutschland 
Der Allrounder unter den Frankenweinen, hellgoldene 
Reflexe, grüne Birne und gelber Apfel, Nuancen von 
Stachelbeere, Quitten und gelber Grapefruit 

Flasche 0,75 l 26,00  
 

Zweigelt Heideboden 
Münzenrieder, Burgenland, Österreich 
Intensives Rubinrot, im Bukett sortentypische Noten 
von Sauerkirsche, Pflaume, würzige Anklängevon 
weißem Pfeffer, dunkle Schokolade. Samtige Tannine, 
ausbalancierte Säuren. 
Flasche 0,75 l 26,00  

 

 

 
 

 

 



 

Eis oder nicht Eis –  
Gerührt oder geschüttelt, 

das ist hier die Frage… 
SPIRITUOSEN 
 
Liköre    4 cl   7,50 
Baileys Irish Cream  

Amaretto 

Sambuca Molinari 

Eierlikör „Oma Rosi‟ hausgemacht  

Eckes Edelkirsch 

 
Whisky & Whiskey  4 cl   8,50 
Bulleit 95 - Weizen Whiskey 
 

Brandy, Cognac, Grappa  2 cl    5,90 
Grappa Nonino  
Wilthener Goldkrone 

Napoleon 

 

Geistiges und mehr  4 cl 8,50  

Tanqueray Dry Gin  auch alkfrei 

Beefeater  

Absolut Wodka  

Myers’s Rum   

 

Havana Club 3 Jahre   

Barcadi 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

LONGDRINKS 
 
Klassische Longdrinks  4 cl  10,90 
Wodka Lemon Absolut Wodka 

Cuba Libre Havana 3 Jahre 

Whisky Cola Jonnie Walker  

Barcadi Cola 

Gin Tonic Beefeater oder 

Tanqueray gerne alkoholfrei 

Wodka Red Absolut Wodka  
 
 
 
 

 

 
 

 
 

Obstbrände  2 cl    4,40  
Alte Williamsbirne  

Alte Waldhimbeere 

Alte Marille 

Alte Haselnuss 

Obstler Holzfass 

 
Bitters  2 cl    3,90 
Bayerischer Hirschkuss 

Amaro Averna, Ramazzotti 

 

Hausgemacht  2 cl    4,80 
Zirbe – gibt’s ab Oktober 2026 

- Gibt’s ab 

September 2025
 

 

 

 

 

 

Schön, dass Du da bist. 

 

Wenn wir Dich glücklich gemacht 

haben, freuen wir uns über 

Bewertungen auf allen Portalen, 

wenn Du das nicht bist, gib uns 

doch bitte persönlich Bescheid und 

wir kümmern uns um eine Lösung. 

postwirtin@post-herrsching.com 
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